
Стабилизация  

SIHA L(+) винная кислота
SIHA L(+) винная кислота является 
фруктовой кислотой природного 
происхождения. Она обладает высокой 
степенью чистоты и специально отобрана 
для применения в производстве напитков.  

Специальные преимущества SIHA L(+) 
виннокаменной кислоты:  

• Высокая степень чистоты продукта  
• Для целенаправленного кислотного 

обогащения шампанского  
• Для кислотной гармонизации в 

производстве напитков на фруктовой 
или растительной основе  

 

Применение  

SIHA L(+) виннокаменная кислота должна 
быть добавлена к основному вину смешения 
кюве, для того, чтобы избежать превышения 
максимум разрешаемого количества в 
готовом вине. То же относится к применению 
в фруктовом секторе напитков, добавление 
должно произойти сразу после получения 
необходимой композиции. SIHA L(+) 
виннокаменная кислота растворяется в 10 - 
20 кратном объеме напитка (избегайте 
комкования) и медленно добавляется к 
основному напитку при интенсивном 
перемешивании. После того,как весь объем 
будет задан, продолжайте перемешивать 
ещё некоторых минут, чтобы гарантировать 
равномерное распределение.  

 

Безопасность  

Не известны отрицательные эффекты, когда 
SIHA L(+) виннокаменная кислота 
используется в соответствии с 
рекомендациями.  

Хранение  

SIHA L(+) виннокаменная кислота должна 
храниться в тщательно запечатанных пакетах 
в сухом и хорошо проветриваемом месте,  

Сертифицированное качество  

SIHA L(+) виннокаменная кислота 
контролируется постоянно в течение 
процесса производства, чтобы гарантировать 
стабильно высокое качество. Соответствует 
техническим и функциональным критериям, а 
также закону, управляющему производством 
и продажей продовольственных товаров. 
Строгий контроль выполняется в процессе 
производства, перед и в течение конечной 
упаковки. SIHA L(+) виннокаменная кислота 
соответствует критериям чистоты 
Международного Кодекса о Вине, 
Обрабатывающих Агентов, а также 
Немецкому Закону о Вине.  
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