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DES

 Концентрация диетилсульфида (DES), мкг/л, до и после 

применения REDULESS®

Контрольный

REDULESS®

Сенсорный профиль Tempranillo до и после обработки REDULESS®
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®sredule s   Уникальный дрожжевой продукт для 
удаления сульфокомпонентов из вина

®REDULESS

®REDULESS

®REDULESS

®REDULESS

 - уникальный дрожжевой продукт, полученный из неактивных 
дрожжей с медью, разработанный специально для снижения содержания 
серосодержащих компонентов в вине и напитках
Вино может содержать серу как в связанной форме, так и в виде летучих 
компонентов, которые ответственны за негативную ароматику. Это ведет к 
отрицательной оценке потребителями и обесцениванием вина.

 уменьшает содержание сульфида водорода, диэтилсульфида, 
сульфидетана, меркаптанов и других соединений серы, связанных с негативной 
ароматикой в вине.

 увеличивает общее качество и фруктовый характер вина, уменьшая 
его растительные и фенольные тона. Также улучшается округлость.

 может использоваться для красных, белых и розовых вин.

Применение в красных винах

Страна Испания

Регион Rioja

Сорт Винограда, 
урожай

Tempranillo,
2006

Техника брожения Углекислотная 
мацерация



Применение в белых винах

Сенсорный профиль Viura до и после обработки REDULESS®
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Дозировка и инструкции по использованию

Рекомендуемая дозировка составляет 15 - 30 г/Гл.
 разводят водой (2.5-кг  в 25л воды) и немедленно вносят 

в резервуар с вином. Если суспензия приготовлена заранее, тщательно размешайте 
перед использованием.
Равномерно распределите суспензию по всему вину.
Время контакта должно составлять не менее 5 дней прежде, чем снять с осадка или 
фильтровать вино.
Рекомендуетс проверить продукт в лабораторных условиях до использования.
Упаковка и хранение 10 кг (4 x 2.5-кг ПЭТ пакеты).
Хранить в прохладном (t< 25°C) и сухом месте, защищенном от прямого солнечного 
света, и вдали от источников сильных запахов.
Срок годности при соблюдении условий хранения 4 года сдаты производства.
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